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\ _ & Aussmht """ Grlgleh Lagerfeuer Romantik — Gemutllchkelt

Mlt Platz bis maX|ma| 12 Pérsonen eignet sich die Grillkota |dEaI tar klelne Fei-
erllchkelten Jegllcher Art Gerne arrangieren wir Ihnen auch eln Teamevent mit
f : _ Rahménprogramm (z.B. Elsstockschlessen)

] Fir/das Feuerholz unseren Service und die Endrem‘gung
nehmen wir einen Kostenbeitrag von 50 €
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Scandic Fire

EXCLUSIVES GRILLEVENT

Feuer, bestes Fleisch, frischer Fisch, Schalen-
und Krustentiere & gute Weine! Wir arran-
gieren fur Euch einen tollen Abend und
nehmen ‘Euch mit auf eine kulinarische Reise
am offenen Feuer.

Je nach Auswahl servieren wir Euch funf bis
sechs Gerichte. Dazu reichen wir begleitende
Weine: Alle Speisen werden wahrend der
Veranstaltung/'a’ la Minute zubereitet.

Geniessen Sie mit allen Ihren Sinnen ein
authentisches Grill Erlebnis.

10 Tage vor dem gebuchten Event ,,Scandic
Fire,, ist eine_"Anzathng in Hohe von 30%
auf den Gesamtpreis erforderlich!
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Kulinarisch stellen wir Euch eine individuelle
Auswahl aus nachfolgenden Produkten zusammen:

Bayerische Chili-Kase-Wurst vom Strohschwein
Sudafrikanische Boerewors (feines Brat aus
Rind-, Schweine- und Wildfleisch)
Fur unseren Flammlachs verwenden wir Glen
Douglas Lachs aus Schottland. ,,Label Rouge,,
FUr unsere Garnelenpfanne verwenden wir nur
Premiumgarnelen :
Unsere Muscheln stammen aus der Bretagne
oder aus dem spanischen Galizien
(Saisonware + Tagespreis)
Ganzer Fisch nach Absprache J
(Saisonware + Tagespreis) '
Lammkarree aus Schottland §
Marensine Maisgeflugel aus S[]dwestfrankreich
(Maishahnchen, perlhuhner -wachteln) |
”LabeIRouge”
Wildtauben (Saisonware + Tagespreis) -
Ibenco §ecreto das geheime Filet "‘
vom Iber‘lco Schwein (nach Verfugbarkelt) e
Racks vom Iberico- oder Duroc Schwem‘ —
Roastbe'gf Premium Qualitat vom 'Flerefd?d—,
Angus,~loder Slmmertaler Rind ':: 34
Nacken'\/om Rind Premium Qualltat -

Rinderfilet Premium Quahtat
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